
WEEKDAY LUNCH MENU 11 :00-15:00

S S I D : S K Y T E R R AC E* 上記金額は税込価格です *グランドメニューをご利用の方はスタッフにお声掛けください *食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください 

＝辛さ度合いマーク

MA I N  S T O R E , 奈良

赤ワインのデミグラスソース
牛肉の赤ワインソース煮込み
ボロネーゼとブルーベリーソース
モッツァレラとズッキーニのトマトソース
海老とカリフラワーのトマトソース
４種チーズとハモンセラーノのクリームソース
京都産卵「濃紅」のオムライス　有機ケチャップ添え　

2000

2900

2200

2200

2400

2400

1 9 00

OMURICE LUNCH
オムライス（下記の中から１品）＋サラダ＋スープ＋ビバレッジバー

　PIZZA LUNCH　
ピッツァ（下記の中から１品）＋サラダ＋スープ＋ビバレッジバー

2300

2300

1 900

2400

2300

2400

マルゲリータ

マルゲリータビアンカ

マリナーラ

チチニエッリ

クアトロフォルマッジ

モルタデッラ  ビアンカ

フィオール・ディ・ラッテ、フレッシュトマト、バジル

青森産ニンニク、ハーブスパイス、バジル

フィオール・ディ・ラッテ、和歌山産しらす、青森産ニンニク

フィオール・ディ・ラッテ、パルミジャーノ、ゴルゴンゾーラ、グラナパダーノ

フィオール・ディ・ラッテ、モルタデッラ、ピスタチオ、青森産ニンニク

フィオール・ディ・ラッテ、フレッシュトマト、バジル

［ 主な食材 ］

［フィオール・ディ・ラッテ…乳牛のモッツァレラチーズ / 　…トマトソースのピッツァ］　　　　

SIGNATURE LUNCH
2 900

BEVERAGE BAR +700ビバレッジバー

KIDS（小学生以下） 400

TAKE OUT
テイクアウトメニューをご利用の方はスタッフにお声掛けください

*商品価格は店内でのお食事とテイクアウトでどちらも同一の税込価格です ( 税抜価格は異なります )

下記から一品お選びください

DESSERT

バスクチーズケーキ　ハーフサイズ
ビスケットと濃厚マスカルポーネのティラミス　ハーフサイズ
DAILY PARFAIT 本日のパフェ
アイスデザート　ニュージーランド産バニラ/宇治抹茶/ストロベリージェラート/チョコレート

VEGETABLE & PROTEIN

シェフが趣向を凝らした海の幸・山の幸とサラダを楽しめる
華やかでボリュームたっぷりな 5種の前菜

よだれ鶏　四川風ピリ辛ダレ
サーモン　ハーブタルタルソース
S.T. パワーサラダボウル
マグロのコトレッタ　ブルーベリートリュフソース　+1 00

牛ロースのタリアータ　バルサミコソース　+200

下記から一品お選びください

下記から一品お選びください

PIZZA / OMURICE / PASTA/ ASIAN

のうこう

のうこう

マルゲリータ
マルゲリータビアンカ
チチニエッリ
クアトロフォルマッジ
モルタデッラ  ビアンカ

PIZZA

OMU 赤ワインのデミグラスソース
ボロネーゼとブルーベリーソース
モッツァレラとズッキーニのトマトソース
海老とカリフラワーのトマトソース
４種チーズとハモンセラーノのクリームソース

PASTA ３種イタリア産チーズのカルボナーラ　京都産卵「濃紅」使用
きのこのトリュフクリーム
海老とズッキーニのトマトクリーム
海老・イカ・ハマグリのペスカトーレ　+200
青唐辛子としらすのペペロンチーノ
カリフラワーとズッキーニのジェノベーゼ
ハマグリとボッタルガのボンゴレ　+1 00

ASIAN ガパオライス
マグロとアボカドのポキ

PASTA LUNCH
パスタ（下記の中から１品）＋サラダ＋スープ＋フォカッチャ＋ビバレッジバー

３種イタリア産チーズのカルボナーラ　京都産卵「濃紅」使用
きのこのトリュフクリーム
サーモンのゴルゴンゾーラチーズクリーム
青森産ニンニクのアラビアータ
海老とズッキーニのトマトクリーム
海老・イカ・ハマグリのペスカトーレ
ミルクボロネーゼ
パンチェッタとブロッコリーのペペロンチーノ
青唐辛子としらすのペペロンチーノ
カリフラワーとズッキーニのジェノベーゼ
ハマグリとボッタルガのボンゴレ

2 300

2 300

2 400

2 000

2 300

2600

2000

1 90 0

2 1 00

2 300

2500

　GRILLED & FRIED LUNCH　
メイン（下記の中から１品）＋サラダ＋スープ＋フォカッチャ＋ビバレッジバー

ハンバーグステーキ180g　赤ワインとブルーベリーのデミグラス
備中高原鶏のグリル 280g　黒トリュフバターソース
鹿児島産茶美豚のグリル200g　オレンジマスタードソース
MEXICO ビーフステーキ160g　チミチュリソース

レアサーモンフライ　ペストジェノベーゼ

2 400

2 600

2 800

3600

2700

500

500

500

バスクチーズケーキ　ハーフサイズ
ビスケットと濃厚マスカルポーネのティラミス　ハーフサイズ
DAILY PARFAIT 本日のパフェ

DESSERT LUNCH TIME SPECIAL

ランチメニューをご注文の方のみご注文いただけるデザートです
*単品デザートはグランドメニューまたはモバイルオーダーをご覧ください

　ASIAN LUNCH　
アジアン（下記の中から１品）＋サラダ＋スープ＋ビバレッジバー

ガパオライス
マグロとアボカドのポキ
ベジタブルバインミーコリアンダーソース＆鶏肉のフォー
ベジタブルバインミーコリアンダーソース＆牛肉のフォー

2 2 00

2 400

2 000

2 2 00

チキンピラフプレート/ボロネーゼパスタプレート

季節のパスタ＋サラダ＋スープ＋フォカッチャ＋ビバレッジバー

［ 季節限定 ］

SEASONAL SPECIAL

鴨肉のラグー トリュフ・シャンピニオン・牛蒡フリット　2600

赤ワインとトマトソースで煮込んだ鴨肉と野菜・ハーブの
ラグーに、香り高いトリュフと数種類のきのこの旨みを重
ねた濃厚なソース。香ばしく揚げた牛蒡のフリットと、薄
くスライスしたシャンピニオンを添えて、彩りと食感を加
えました。深い味わいとともに、心まで温まる一皿です。

鴨肉のラグー トリュフ・シャンピニオン・牛蒡フリット　+200


